
 
アイテム番号: LW585 
ラムウェストン®

オーブンローステッド
レッドスキンポテト
トライカットダイス
ローズマリー&ガーリ
ック
 
ブランド: Lamb Weston® 
カットサイズ: 13/16"
（20.6㎜）トライカットダイス 
パッケージサイズ: 6/2.5#
 
ラムウェストン®はお客様のあらゆるニ
ーズにお応えするために、ユニークな製
品を幅広く展開し、ぴったりのポテトを
ご提供しています。このオーブンで焼い
たダイスは、朝⻝、ランチ、ディナーの
レシピに⾮常に汎⽤性があり、また下ご
しらえの必要がないため、時間と労⼒を
節約することができます。フライヤーま
たはオーブンで短時間で調理できます。
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オペレーターのメリット

Choose from a variety of flavors and sizes in 
our wide portfolio of offerings.

Save time and labor by replacing back-of-
house cutting, peeling, and prepping with a 
ready-to-go solution right out of the freezer.

Try our variety of pre-seasoned offerings for 
quick and convenient back-of-house solutions.

調理法

グレード: A
コーシャー: No
ハラル: Yes

調理⽅法 時間 温度 補⾜説明

FOR FOOD SAFETY, FOLLOW 
COOKING INSTRUCTIONS ON THE 
PACKAGE. KEEP FROZEN – DO 
NOT THAW. For food safety, read 
and follow the cooking instructions 
as product must reach a minimum 
of 165⁰F (74⁰C) internal 
temperature as measured by a food 
thermometer in several spots.



Conventional Oven 23 - 25 minutes 400⁰F (205⁰C) Amount: 1 1/2 LB (680g). Arrange 
frozen product in a single layer on a 
baking sheet lined with aluminum 
foil or parchment paper. Turn 
product halfway through baking 
time. 

Convection Oven 11 - 13 minutes 400⁰F (205⁰C) Amount: 1 1/2 LB (680g). Arrange 
frozen product in a single layer on a 
baking sheet lined with aluminum 
foil or parchment paper. Turn 
product halfway through baking 
time. 

取扱い⽅法

取扱注意落下厳禁！要冷凍配送（⽣鮮⻝品）。要冷凍保存 −18℃以下。


